VINS BLANCS
@ m} _, MURRI BLANC - D.O. Emporda 12,00€
@ (Garnatxa blanca, Macabeu) Copa: 3,50€

._i MAS OLLER MAR BLANC - D.O. Emporda 17,00€
Copa: 4,00€

(Picapoll Malvasia)
"Fresc, fragant, diferent. Fet a prop del mar”.

LA DUDA - D.O. Monterret 15,00€
(Godello) Copa: 4,00€
"Potent i fresc. Equilibrat entre volum i acidesa.”
CASTILLO DE M. CHARDONNAY - D.O. Navarra 12,00€
(Chardonnay) Copa: 3,50€
"Potent, amb matitsos acids i dolgos. Persistent”.
FINCA LA COLINA - D.O. Rueda 17,00€
(Sauvignon blanc) Copa: 4,00€
“Vinyes velles de la Finca meés alta. Afruitat”.
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{:,) ‘] @#» HABLA DE Tl - D.O. Emporda 15,00€

g il (Garnatxa blanca) Copa: 4,00€

"4 Mesos d'envelliment en barriques de roure”.

ALBARINO PATO MAREADO - D.O. Rias Baixas 17,00€
(Albarinio) Copa: 4,50€
"Fresc, ampli i carnds. De final llarg i equilibrat”.

~ mmes  ALBARINO GRANBAZAN - D.O. Rias Baixas 22,00€
(Albarino)
"Amb cos, personalitat i agradable.”

MOSCATO D’'ASTI TOSTI - Italia 15,00€
(Muscat) Copa: 4,00€
“Intens, aromatic i fresc”.

VINS ROSATS
» i a—E TRAPELLA ROSAT - D.O. Empord 12,00€
- - (Syrah) Copa: 3,50€
Mﬁg CA LA MAR “AGULLA” - D.O. Penedés 14,00€

(Syrah, Merlot)
"Ecologic. El millor vi rosat d'agulla.”

il LES SARDINES CATALANES - D.O. Cotes Catalanes 12,00€

(Garnatxa gris, Garnatxa negra) Copa: 3,50€
“Agradable, fresc i amable, d'acidesa viva.”

CASTILLO DE MONJARDIN - D.O.Ca. Rioja 12,00€
(Cabernet Sauvignon, Tempranillo) Copa: 3,50€

“Rosat, fresc, amb un gust molt agradable”.



VINS NEGRES

E | gh MALCUAT NEGRE - D.O. Emporda 12,006
L AU (Garnatxa negra, Merlot, Syrah) Copa: 3,50€

3 SCALA DEI PRIORAT - D.O. Priorat 28,00€
(Syrah, Garnatxa negra, Cabernet Sauvignon)
“Un vi amb cos, suau en boca i amb tanins madurs.”

(' . %) >; MAS OLLER PLUS - D.O. Emporda 22,00€
(Marselan, Syrah)

“Bon equilibri entre la fruita i la fusta”.

# TERRAPRIMA - D.O. Penedes 16,00€
(Syrah, Cabernet Franc ( Garnacha tinta) Copa: 4,00€
“"Excel-lent, innovador. Producte ecologic”.

y LAN RESERVA - D.O. Rioja 15,00€
(Tempranillo, Garnatxa negra, Mazuela) Copa: 4,00€
“Bona entrada, delicat, suau i elegant.”

|- T MONJARDIN P.NOIR EL CEREZO - D.O. Navarra 15,00€
(Pinot Noir) Copa: 4,00€
“Fruita vermella, acidesa i persistencia”.

FIGUERO 12 MESES CZA - D.O. Ribera del Duero 22,00€
(Tempranillo)
“Amb 12 mesos de Crianza”.

MONTECILLO CRIANCA - D.O. Rioja 12,00€
(Garnatxa negra, Graciano, Tempranillo) Copa: 3,50€

“En boca es fresc, sedds it molt golos.”

F CAMPILLO CRIANZA - D.O.Ca. Rioja 16,00€
(Tempranillo) Copa: 4,00€

“Equilibrat, rodo i sabords. Bona expressio de fruita
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HABLA DEL SILENCIO - V.T. Extremadura 16,00€
(Cabernet Sauvignon, Syrah, Tempranillo) Copa: 4,00€
“En nas intens i complex. Golds, carnos i fresc”.

'gs l%%ﬁth DOMINIO DE TARES CEPAS VIEJAS - D.O. Bierzo 17,00€
, (Mencia)

“Intensament delicat, amb un final llarg i persistent”.




VINS DOLCOS

ESPELT GARNATXA - D.O. Emporda

13,00€

(Garnatxa negra, Garnatxa roja) Copa: 3,50€

“El vi dol¢ tradiconal de 'Emporda”.

ESPELT MOSCATELL - D.O. Emporda

13,00€

(Moscatell) Copa: 3,50€

“Floral, perfumat, calid”.

LUSTAU SAN EMILIO - D.O. Jerez
(Pedro Ximénez)
“Dens, untuds, aromes a panses i fruits secs”.

CAVES | CHAMPAGNES

27,00€

GRAN BACH BRUT

12,00€

(Chardonnay, Macabeo, Parellada, Xarel-lo) Copa: 3,50€

“Bombolles fines i equilibrada acidesa”.

5 MAS CANDI BRUT NATURE
(Macabeu, Parellada, Xarel-lo, Sumoll)
“Fresc, cruixent, accessible it molt agradable”.

PERACAULA RESERVA BRUT NATURE
(Xarello, Macabeu, Parellada, Pinot noir)

“Cava seductor, equilibrat i sedés de bombolla fina”

' GRAMONA IMPERIAL BRUT

(Xarel-lo, Chardonnay, Macabeu)
“Ampli, viu i tremendament refrescant”.

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
(Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir)
“El champagne mes venut del planeta”.

LAURENT PERRIER BRUT
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier)
“El Prestige d'una gran Maison”.

== BOLLINGER SPECIAL CUVEE BRUT

(Chardonnay, Pinot Meunter, Pinot Noir)

“Categoria, glamour i elegancia d’'un Champagne”.

- MUMM GRAND CORDON ROUGE ROSE BRUT
(Chardonnay, Pinot Meunter, Pinot Noir)
“Intens, vigords. Notes a fruits vermells confitats”.
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