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- MENU 40€ -
APERITIVO
Coquinas
Gambas con ajo y perejil
Mejillones al Cava
Tartar de atiin con aguacate

PLATO PRINCIPAL

Rodaballo a la plancha o al horno
Lubina a la plancha o al horno
Paella marinera

Zarzuela

POSTRES

Pastel de Ferrero Rocher

3 bolas de helado de l'Angelo al gusto
Café Irlandés

Pastel de queso

- PAN, AGUA, CAFE Y VINO:
MAS OLLER 0 CIGONYES -
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Rodaballo a la plancha o al horno
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Gluten Crustaceos Huevos Pescado  Cacahuetes Soja Lacteos
“ ‘\‘V @ @ .
Frutos Apio Mostaza Granos Dioxido de azufre Moluscos  Altramuces

con cascara de sésamo  y sulfitos
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