NEREIDA

HOTEL

- MENU 40€ -
APERITIF
Tellmuscheln
Garnelen mit Knoblauch und Petersilie
Miesmuscheln mit Cava
Thunfisch Tartar mit Avocado
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HAUPTGERICHT

Steinbutt vom Blech oder Gebackener
Wolfsbarsch vom Blech oder Gebackener
Paella mit Fisch und Meeresfriichten
Fischtopf 'Zarzuela'
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DESSERT

Ferrero Rocher Kuchen

3 Kugeln auf hausgemachtes Eis

Irish Coffee

Kdasekuchen

- BROT WASSER, KAFFEE UND WEIN:
MAS OLLER ODER CIGONYES -
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PO0COO®OO

Gluten Krustentieren  Eiern Fisch Erdniisse Soja Milchig
Trockenfriichte Sellerie Senf Sesam  Schwefeldioxid Weichtier Lupinen

und Niisse und Sulfit




