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El Celler

Es la nostra seleccio. una tria destils de vins
‘classics. com més moderns’,
de diferents zones vinicoles,
elaboracions i temps denvelliment,
amb una personalitat de oustos
i sabors diferents per satisfer la seva eleccio.

VINS DE LA CASA

[Joves, frescos, alruicats. . .)

VEREMAT - (Blanc / Rosat / Negre)

7.20€
D.0. Emporda.

Copa: 1.80€
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CAVES
Gran Bach Brut - D.0. Cava §_§a 990€
(Chardonnay, Macabeo, Parellada. XareHo) Copa: 2,50€

“‘Un Cava de la Casa’.

Bertha Lounge - DO. Cava Eﬁ B30€

{Macabeo, Pare//ada". XareHo)
Un cava Mestre .

Anna de Codorniu Brut Nature - D.0. Cava
(XareHo, Chardonnay, Macabeu, Parellada)

‘Laicona del celler”.,

Parxet Brut Nature — D.0. Cava
(Pansa Blanca, Parellada Macabeu)

“H cava dAlella”.

Juvé & Camps Reserva de la Familia - D.O. Cava
(XareHo. Parellada, Macabeu)

“De bombolla fina i persistent’.

Codorniu Reina M° Cristina - D.0O. Cava
(Pinot Noir)

“Blanc de Noirs. 100% Pinot Noir”.

Gramona Imperial Brut - D.0. Cava
(XareHo. Chardonnay, Macabeu)

“la garantia de qualitat’.

Codorniu Pinot Noir Rosat — D.0. Cava
(Pinot Noir)

“Rosat de qualitat. Afruitat’.

Rovellats Imperial Brut de 37’5 cl. - D.0. Cava G 1240€
(XareHo. Chardonnay, Macabeu)

“la garantia de qualitat’.




y 4

NEREIDA

HOTEL
* %k Kk

CHAMPAGNES

Pierre Mignon Brut Prestige — A.0.C. Champagne

(Chardonnay, Pinot Meu”nier, Pinot Noir)
Hegant i sofisticat .

Moét & Chandon Imperial - A.0.C. Champagne
(Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir)

“EI champagne més venut del planeta’.

Laurent Perrier Brut — A.0.C. Champagne
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier)

“Hl Prestige d'una gran Maison'”.

Cordon Rouge Brut Rosé - AO.C. Champagne
(Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir)

‘Delicat perlatge, exquisit aroma’.

VINS BLANCS

Espelt Chardonnay - D.O. Emporda
(Chardonnay)
“Una brisa d'estiu. Un bon Chardonnay 100%".

Murri - D.0. Emporda
(Garnatxa Blanca, Macabeu) )
Vi modern i equilibrat. Records a fruita blanca'.

Eccoci Blanc - Catalunya
(Viooner, Roussane, Petit Mansene)

“Blanc catala estil Cotes du Rhone”.

Mas Oller Mar Blanc - D.0. Emporda
[Picapoll. Malvasia)
“Fresc, fragant, diferent. Fet a prop del mar’.

Perelada Cigonyes - D.0. Emporda
Macabeu)
“Del Castell de Perelada, blanc sec’.

| Tant Blanc - D.O. Terra Alta
(Garnatxa blanca)

“Potent, frutal, golos, acidesa ben intrepada’.

V'E--Ei 2970€

© )= u20€
Copa: 2.80€

® ={: yuws 1090€
Copa: 2.70€
= o
Copa: 3.40€
-  030¢
Copa: 2.70€

12,00€
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VINS BLANCS

Moustillant Brut Vi d’Agulla - D.O. Penedes
(Parellada)
‘I millor vi d'agulla. Vi ecologic’.

Perfum de Vi Blanc - D.0. Penedes

Macabeu, Muscat, Moscatell)
“Ampli, potent i saboros’.

Raimat Chardonnay - D.0. Costers del Segre
(Chardonnay)
“‘Notas de préessec., lima. pinya. Un classic’.

Abadal Picapoll - D.0. Pla de Bages

(Picapol)

“Raim autocton de la seva zona. lleuger i sec’.
Carramimbre Verdejo - D.0. Rueda

(Verdejo)
“Saboros, untuos i equilibrac’.

Viore Verdejo - D.O. Rueda
(Verdejo)
“Reminiscencies a fruita tropical. Tipic Verdejo'.

Saltimbanqui - D.0. Rueda
(Verdejo)

“Un vi jove, desenfadat, fresc, aromatic, divertit i sommiador”.

Iniesta Corazon Loco - V.I. Castilla
(Sauwvionon blanc, Verdejo)
“EI vi de Andrés Iniesta. La passio va per dintre”.

Condes de Albarei — D.O. Rias Baixas

(Albarino)
“Blanc lleugerament afruitat, amb un final sec’.

Albarifio Paco & Lola — D.O. Rias Baixas

(Albarino)
“Vi blanc, modern i de qualitat’.

Albariiio Pazo Baion - D.O. Rias Baixas
(Albarino)
‘Espectacular vi i presentacio. Poca produccio’.

Moscato d’Asti Tosti - Italia

Muscat)

‘Intens, aromatic i fresc’.

Kreuter Classic Riesling — Alemanya

(Rieslino)
“Blanc floral, perfumat; vi de jardi".

Kreuter Semi-Sec - Alemanya

(Rieslino)
“Vi semi-dolc. Llaminer, licoros. . .".

| == 040€

B T )ew  nIOE
T Copa: 3,00€

10.00€

@ -~ mm 970€
Copa: 2.40€

E n e 9.60€

=8 1200€
Copa: 3.00€
9,70€

12]10€

Copa: 3.00€
14,60€

T Copa: 3.60€

- oooc

Copa: 3.00€
7 s ngot
) ~ Copa: 3.20€
O Jus ByoE
s ~ (Copa: 340€
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VINS ROSATS

Espelt Liedoner — D.O. Emporda
(Garnatxa Neora)

“Raim autocton de lEmporda’.

Trapella - D.0. Emporda
(Syrah)
“Facil, divertit amb notes a fruits vermells”.

Espelt Corali - D.O. Emporda
(Garnatxa neora, Merlot)

“Rosat palid. suau i sedos’”.

Perelada Cigonyes - D.0. Emporda
(Garnatxa neora, Carinyena, Merlot) )
Vi singular, amb caracter afruitat’.

Mas Oller Aquarel-lo - D.0. Emporda
(Garnatxa neora, Syrah)
“Afruitat, estructurat i amb bona acidesa’.

Gramona Rosat “Vi d’Agulla” - D.O. Penedes
(Syrah. Merlot)

“El millor vi dagulla”.

Fortius — D.0. Navarra
(Merlot. Tempranillo)

“Diferent i novedos Navarra’.

Iniesta Corazon Loco Rosat-V.I. Castilla
(Bobal)

“Records a fruita vermella”.

Lealtanza - D.0.Ca. Rioja
(lempranillo) )
‘Modern, afruitat, suau., lleuger. . .".

Bodega Pirineos — D.0. Somontano
(Cabernet Sauvionon, Merlot) )
Un rosat dalcada. Cireres, oroselles. . ..

Lambrusco Violetta de Giorgi - Italia
(lambrusco)

“Dolc. Rosat d'Agulla’.

E__ 10.00€
B P 090t

Copa: 2.70€

ol = 1206

1090€
Copa: 2.70€

=5 14,00€
Copa: 3.50€

10,70€

=i 990€
Copa: 250€

10,70€
Copa: 2.70€
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VINS NEGRES

Malcuat - D.0. Emporda
[Merlot. Garnatxa Neora, Syrah)
‘Negre jove, expressiu amb un toc de fusta’.

Espelt Vidivi — D.O. Emporda
(Carinyena Mazuelo, Garnatxa Neora)
‘12 mesos en barrica. (Vilajuieal .

Mas Oller “Pur” - D.0. Emporda

(Marselan, Syrah)

‘6 mesos en barrica. (Torrent - Baix Emporda).
Perelada Cigonyes - D.0. Emporda
(Marselan, Syrah)

‘6 mesos en barrica. (Torrent — Baix Emporda)

»
.

Eccoci Negre - Vi del Gironés. (Sant Marti Vell)
(Garnatxa neora, Syrah)

"4 mesos en barrica. Produccio limitada’.

Mas Oller “Plus” - D.0. Emporda
(Marselan, Syrah)
“Bon equilibri entre la fruita i la fusta’.

Avovstvs “Merlot - Syrah™ - D.0. Penedes
[Merlot. Syrah)
‘6 mesos en barrica. Actual, ben elaborat’.

Rotllan i Torra Reserva - D.0.Q. Priorat
[Cabernet Sauvienon, Carinyena, Mazuelo, Garnatxa Neora)

“Priorat tradicional. 24 mesos en barrica’.

La Brdixola - D.0.Q. Priorat
(Carinyena, Syrah, Garnatxa neora)
“Un vi dactualitat’.

Brunus - D.0. Montsant
(Carinyena. Mazuelo, Garnatxa Neora, Syrah)
“Vi de mitja crianca. Vii zona de moda’.

| Tant Negre - D.0. Montsant
(Garnatxa neora)

“Bona entrada, amable, sedos. final llarg, amb personalitat’.

1090€
Copa: 2.70€

12,00€
Copa: 3.00€

14,00€
Copa: 3.50€

Copa: 2.80€

_—-—
D:cu 17.60€
Copa: 4.40€

1250€

.',_' Y 190€
1410€

Copa: 3.50€

£ > s 1580€
( Copa: 400€

'__’\-ii 12,00€
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VINS NEGRES

Carramimbre Reserva - D.0. Ribera del Duero

(Cabernet Sauvionon, lempranilo)
‘Potent, amb un postoust llarg”.

Carramimbre Roble - D.O. Ribera del Duero
(Timta Pais, Cabernet Sauvionon)
“Celler petit a Penafiel. Vi de 3 - 4 mesos en barrica’.

Iniesta Corazon Loco - V.I. Castilla
(Graciano, Tempranilo)
“Jove, forca de la joventut'.

Duraton “Vi de Finca™ - V.I. Castilla y Leon
(Syrah, Tempranillo)
‘12 mesos en barrica, un descobriment. . .".

Austum de Tionio - D.O. Ribera del Duero

(lempranillo)
‘Fstructurat i amb cos. 6 mesos en bota”.

Legaris Crianca — D.O. Ribera del Duero
(lempranillo)
“Vi modern. de la familia Codorniu. 3 mesos en barrica’.

Marqués de Vargas Reserva - D.0.Ca. Rioja
[Carinyena. Mazuelo, Garnatxa Neora, Tempranilo)
“Categoria a la copa. afinat reserva’.

Luis Cafnas Crianc¢a — D.0.Ca. Rioja
(lempranillo, Garnatxa neora)
“De moda. moltes vegades no n'hiha’.

Marqués de Vitoria Crianca — D.0.Ca. Rioja

(lempranillo)
“Un vi facil, agradable, afinat i polit

Beronia Crianca - D.0.Ca. Rioja

(lempranillo. Carinyena. Garnatxa neora)
“Versatil, apte per tot I'apat’.

Viia Izadi Crianca - D.0.Ca. Rioja
(Tempranillo)

“Un Rioja més modern, més sabor”.

Vifa Alberdi - D.0.Ca. Rioja

(Tempranillo)
“Classicisme a la copa, fusta, barrica, llarea crianca’.

Lambrusco Violetta de Giorgi - Italia
(lambrusco)
“Dolc. Negre d'Aoulla”.

24,60€

- 10508

Copa: 2,60€

9.;70€

- 'S h 2160€

s 1Blo€
Copa: 4.50€

ot
e RIS

_ 1290€
- Copa: 2.70€

1.00€
Copa: 2.80€

L 60€
f}éé 1060

opa: 2.70€

60€
- .ﬁ 160

opa: 290€

1avzi

= 1480€
Copa: 3,70€

= s
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VINS DOLCOS

Espelt Garnatxa — D.0. Emporda
(Garnatxa)
“El vi dolc tradiconal de Emporda’.

Espelt Moscatell — D.0. Emporda
(Garnatxa)
“Horal, perfumat, calid’.

Moscatell Rotllan i Torra — D.0.Q. Priorat
[Moscatell)
‘Moscatell classic amb crianca en bota’.

Lustau PX San Emilio — D.O. Jerez
(Pedro Ximénez)

‘Dens, untuos, aromes a panses i fruits secs'.

1090€
Copa: 2.70€

1270€
Copa: 3.20€

BJOE
Copa: 330€

2090€
Copa: 5.20€




