NEREIDA

RESTAURANT
Gluten Crustacis Ous Peix Cacauets Soia Lactics
Gluten Crusticeos Huevos Pescado Cacahuetes Soja Licteos
Gluten Crustacés Oeufs Poisson Cacahueétes Soja Produits lactés
Gluten Crustaceans Eggs Fish Peanuts Soy Dairy products
Gluten Schaaldieren Eieren Vis Pinda Soja Zuivelproducten
Gluten Krustentieren Eiern Fisch Erdniisse Soja Milchig
Fruits secs Api Mostassa Gra de Dioxid de sofre ~ Mol-luscs Tramussos
sésam i sulfits
Frutos . Granos  Dioxido de azufre
Aj
con céscara plo Mostaza de sésamo y sulfitos Moluscos Altramuces
Fruits secs Céleri Moutarde Sésame Dioxyde de soufre Mollusque Lupins
et sulfite
Dried fruits Celery Mustard Sesame Sulfur dioxide = Molluscum Lupines
and nuts and sulphite
Gedroogde Selderij Mosterd Sesam Zwaveldioxide ~ Molluscum Lupines
vruchten en noten
en sulfiet
Trock chte Sellerie Senf Sesam Schwefeldioxid Weichtier Lupinen
und Sulfit

und Niisse



AMANIDES

o0 1. Amanida de formatge de cabra 10,00€
@ 2. Amanida de poma i parmesa 10,00€
© 3. Amanida de ventresca de tonyina 12,00€

OO 4.Burrata amb pesto 12,00€
@ 5. Ensaladilla russa de llagostins 12,00€
@ 6. Alvocat farcit de gamba i formatge fresc 15,00€
Q©® 7. Sopa de peix, ceba o gaspatxo 10,00€
PER COMPARTIR
8. Sortit d’embotits amb pa 20,00€
@ 9. Carpaccio de vedella amb parmesa 15,00€
@ 10. Carpaccio de gamba 19,00€
OO 11.Steaktartar 17,00€
OO 12.Tartar de tonyina i alvocat 18,00€
13. Croquetas de poma i foie (4u) 12,00€
14. Croquetas d’alberginia i formatge de cabra (4u) 12,00€
o 15.Xipirons 18,00€
(@) 16. Calamar a I'andalusa 18,00€
OO 17. Musclos a la marinera o al cava 12,00€
O 18.Tellerines 15,00€
@ 19. Gambes a la planxa (10u) 20,00€
PASTA

(§.] 20. Canelons 12,00€
@ 21.lasanya 12,00€
22. Espaguetis o macarrons 12,00€

*Salses: bolonyesa,carbonara,marinera,4 formatges o puttanesca
(§.) 23. Pizza al gust 12,00€

*Maxim 3 ingredients
ARROSSOS

24, La auténtica paella Valenciana 20,00€
QO 25. Paella mixta 19,00€
26. Paella de carn 20,00€
QOB 27. Paella marinera 21,00€
CO® 28.Arros caldés 25,00€



CARN

29. Graellada de carn 25,00€
30. Magret d’anec amb Pedro Ximénez 20,00€
31. Espatlla de xai a baixa temperatura 19,00€
32. Costelles de xai 17,00€
Q 33. Costelles de porc a baixa temperatura 17,00€
34.Entrecot de vedella 20,00€
35. Filet de vedella 19,00€
36. Filet d’Angus 35,00€
(5. *Salses: roquefort o pebre verd +2,00€
*Salsa: amb foie i pedro ximenez +5,00€
PEIX
©O® 37. Sarsuela 25,00€
© 38.Fish & Chips 14,00€
OO 39.Pop ala planxa amb salsa romesco 18,00€
O OO 40. Tataki de tonyina amb ceba caramel-litzada 22,00€
© 41. Tonyina ala planxa 23,00€
© 42. Llenguado ala planxa o a la meuniére 19,00€
© 43.0rada ala planxa o al forn 19,00€
© 44.Llobarro ala planxa o al forn 20,00€
© 45. Turbot a la planxa o al forn 29,00€
PLATS COMBINATS
Amb patates o arros, amanida i ou
@ 46. Llibrets 14,00€
O 47. Katxopo 16,00€
48. Pollastre arrebossat 15,00€
49, Pollastre al forn 13,00€
50. Hamburguesa 14,00€
51. Bistec 14,00€
52. Botifarra 14,00€
O 53. Calamar 17,00€
O 54.Sépia 17,00€
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POSTRES

1. Tiramis(i

2. Coulant de xocolata

3. Coulant de xocolata blanca
4. Pastis de Ferrero Rocher
5. Pastis de formatge

6. Pastis de pastanaga

7. Copa de tres xocolates
8. Crep de Nutella

9. Crema catalana

10. Maduixes amb nata

11. Café Irlandés

12. Expresso Martini

13. Affogato

14. 3 boles de gelat al gust

8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
7,00€
7,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€
8,00€



